
MENU
BOISSONS 

RHUM
12,00€

10,00€

8,00€Havana 3 ans

Diplomatico Réserva Exclusiva

Kraken Black Spiced

13,00€Zacapa Centenario Solera 23

DIGESTIFS

8,00€

7,00€

7,00€Licor Beirao

Cointreau

Khalua

8,00€

8,00€

8,00€Get 27

Limoncello

Fernet Branca

8,00€

7,00€

Eau de vie Mirabelle

Amarguinha

9,00€

15,00€

Armagnac VS

Remy Martin Cognac VSOP

WHISKY
12,00€

14,00€

8,00€Jack Daniel’s

Talisker 10 ans

Cardhu 12 ans

8,00€Jameson

VODKA
8,00€

10,00€

Absolut

TEQUILA
8,00€Olmeca Silver

Grey Goose

GIN
8,00€

10,00€

12,00€Monkey 47

Beefeater

Hendrick’s

12,00€Sharish Blue

9,00€Fox Tale Dry Gin

9,00€Fox Tale Pink Gin

10,00€Tanqueray Ten

8,00€

7,00€

Calvados

Averna

8,00€

7,00€Jagermeister

Grappa

8,00€

7,00€

Amaretto di Sarono

Bacalhoa Moscatel Setubal 6cl

7,00€Bailey’s Original

 

Verre 4cl

4,50€Mixer Tonic

8,00€Eminente «Ambar Claro » 3 years

10,00€Eminente «Reserva» 7 years

18,00€Eminente «Gran Reserva» 10 years



PÉTILLANTS

33cl 50cl

Verre 12cl Bouteille

11,00€ 55€Crémant du Luxembourg - Thill’s

11,00€ 66€Todos Espumante Blanc de Noir Brut

16,00€ 99€Champagne Castellane

11,00€Kir Grand Ducal

16,00€Kir Royal

4,00€Ananas/Banane/Fraise/Orange
Pomme/Tomate/Mangue

BIÈRES BOUTEILLES

7,00€Franziskaner 5%

6,00€

8,50€

8,50€Orval 6,2%

Battin 4,3%

Chimay Bleue 9%

BIÈRES PRESSIONS

5,00€

6,50€Leffe Blonde

Diekirch Pils

6,50€

6,50€

8,00€

10,00€

10,00€Goose Island IPA

6,50€ 10,00€Picon bière

Triple Karmeliet

8,50€Chimay Triple 8%

8,50€

6,00€

Chouffe Cherry 8%

Liefmans Fruitesse 3,8%

6,00€Diekirch 0%

APÉRITIFS
7,00€Ricard 4cl

7,00€

7,00€

7,00€Martini Rouge

Campari

Martini Blanc

SODAS - JUS
4,50€

4,50€Fanta / Sprite

Coca Cola / Coca Cola Zero

4,50€Schweppes Indian Tonic / Bitter Lemon

6,00€Fever Tree Ginger Ale / Ginger Beer / Indian Tonic

4,50€Lipton Ice Tea

MOCKTAILS COCKTAILS

Verre 6cl

À 

GRIGNOTER

HOUMOUS 9€
HOUMOUS

Pois cassés, pain pinsa
Split peas, pinsa bread

CROQUETTES DE BACALHAU 12€

 
BACALHAU CROQUETTES

Aïoli maison
Homemade Aïoli

PLANCHE MIXTE 15€

MIXED PLATTER
Sélection de charcuteries & fromages, confiture de coing

Finecut & cheese selection, quince chutney

TRIO DE TACOS 11€
TRIO TACOS

Tartare de boeuf savora / Tartare saumon spicy / Cream cheese
Spicy beef tartar / Spicy salmon tartar / Cream cheese piri-piri

TOMATO BREAD
Pain grillé frotté à l’ail, concassé de tomates

Toasted bread with garlic & tomato

ASSIETTE DE PALETA IBERICO 16€
IBERICO PALETA PLATE

Traditionnel jambon ibérique
Traditional Iberico ham

PAIN À LA TOMATE 8€

7,00€Cidre BIO Luxembourgeois Pomme ou Poire 

BABA GANOUSH DIP
Tartinade à l'aubergine, pain pinsa  
Creamy eggplant dip, pinsa bread 

TARTINADE BABA GANOUSH 7€

ONION PAKORA
Beignets d’oignon rouge frits, sauce raïta

Deep-fried red onion, raïta sauce

PAKORA D’OIGNON 8€

RISSÓIS DE CARNE 8€
BEEF RISSOLES

Beignets frits, farcis à la viande de boeuf, fromage frais
Beef-filled patties, creamy soft cheese

9,00€Prosecco

10,00€

8,50€Chouffe 8%



90€

7,00€ 29€

9,00€ 38€

9,50€ 44€

9,50€ 42€

9,50€ 36€

VINS BLANCS

VINS ROUGES

VIN ROSÉ

FRANCE Verre 12cl Bouteille

Verre 12cl Bouteille

Pierre Amadieu «Gigondas Blanc» Romane-Machotte 

PORTUGAL

DOC Vinho Verde, Bico Amarelo Esporao

11,00€ 55€

80€

Conde D’ervideira Branco «Reserva»

9,00€ 48€Chardonnay Blanc «Bacalhoa»

Conde D’ervideira Branco Vinho da agua

ESPAGNE

Chardonnay, Ribera del Duero «Pago Mota» Arzuaga

LUXEMBOURG

Riesling Thill’s Coteaux de Schengen

Pinot Gris Thill’s Coteaux de Schengen

9,00€

9,00€

39€

9,50€ 48€

48€

8,00€ 35€

9,50€ 45€

50€

FRANCE

FRANCE

Verre 12cl Bouteille

PORTUGAL

7,00€ 29€Vinho Regional Alentejano, Monte Velho Rouge

80€Quinta de Valbom Douro

ITALIE

LUXEMBOURG

Pinot Noir Thill’s Coteaux de Schengen

Côteaux Varois en Provence “St Louis de Provence” 
Estandon

Bordeaux “Agneau Rouge” Baron Ph. de Rothschild

Pic Saint-Loup Héritage “An 1189” Gérard Bertrand

Prazo de Roriz Douro Domaine Prats & Symington

69€Domaine Montrose Salamandre Côtes de Thongue IGP

Niepoort DAO Rotulo Touriga Nacional

Marmorelle Primitivo Salento IGP

10,00€ 49€

ITALIE
Banfi «La Pettegola» Vermentino IGT

9,00€ 48€Rapitala «Nadir» Syrah DOC Bio

le registre des allergènes à déclaration obligatoire
contenus dans nos plats est disponible à votre demande

prix ttc en € - service compris / taxes and service included

SPRITZ

GARDEN SPRITZ  | 13€

100% naturel, note épicée, acidulée et riche 
avec des saveurs d’oranges amères. Le sucre est uniquement 
issu du fruit, c’est pourquoi Chandon Garden Spritz contient

 50% de sucre en moins qu’un spritz ordinaire.

100% natural, spicy, tangy and sweet notes 
with bitter orange flavors. The sugar comes exclusively 

from the fruit, which is why Chandon Garden Spritz 
contains 50% less sugar than an ordinary spritz.

PICHET SANGRIA  | 19€

Sangria vin rouge ou vin blanc  
Classic red or white sangria blend

SUMMER ROSÉ

CHÂTEAU CONSTANTIN Origine — Luberon

8,00€ 32€Verre 12cl  | Bouteille |

Château Constantin, Origine 8,00€ 32€

Verre  12cl

Pichet 75cl



GINJA SOUR | 14€
Vodka, Saint Germain, Ginginha, jus de citron vert

Vodka, Saint Germain, Ginginha, lime juice

JUNCO MARGARITA | 13€

Tequila infusée à la coriandre, liqueur Beirao,
liqueur Cointreau, vodka, jus de citron vert

Coriander infused tequila, Beirao liquor,
Cointreau liquor, vodka, lime juice

PORTO SPRITZ | 12€
Porto blanc infusé au laurier, Vinho Verde,

soda pamplemousse
Laurels infused white Porto, Vinho Verde,

grapefruit soda

LE NAZARÉ | 14€ 
Eminente 3 ans, Campari, Chandon Garden Spritz

 jus de citron vert, sirop de gingembre et cannelle, menthe

Eminente 3 years, Campari, Chandon Garden Spritz, 
Fresh lime juice, cinnamon and ginger syrup 

MANGO FADO | 12€
Havana 7 ans, jus de mangue, sirop de caramel

et cannelle, jus de citron vert
Havana 7 years, mango juice,

caramel syrup, lime juice

LAVANDA BRISA  | 13€
Gin pink, Porto LBV, thé lavande, sirop de lavande,

sirop de fleur de sureau, jus de citron vert  
Pink gin, Porto LBV, lavender tea, lavender syrup,

elderflower syrup, lime 

CABO VERDE | 10€

COCKTAIL DU MOMENT | 12€

Jus de poivron vert, jus de concombre,
sirop d’agave, tonic

Green pepper juice, cucumber juice, agave syrup, tonic

GRANADA FIZZ | 10€
Fleur d’oranger, sirop d’orgeat, jus de grenade, eau gazeuse

Orange blossom, orgeat syrup, pomegranate juice, 
sparkling water

JUNCO PASSION | 10€
Purée de passion Ponthier, sirop cannelle,

Ginger beer
Ponthier passion fruit puree, cinnamon sirup, 

Ginger beer

SPICY BELÉM | 10€
Jus de pomme, sirop de menthe et cannelle,

Tabasco, jus de citron vert, tonic pamplemousse

Apple juice, mint and cinnamon syrup,
Tabasco, lime juice, grapefruit tonic 

Demandez à nos équipes
Ask our team 

MOCKTAILS COCKTAILS

le registre des allergènes à déclaration obligatoire
contenus dans nos plats est disponible à votre demande

prix ttc en € - service compris / taxes and service included

BUY 1 DRINK GET 1 DRINK FREE

TOUS LES MERCREDIS ET JEUDIS
17:00 à 18:30

EVERY WEDNESDAYS AND THURSDAYS
5pm à 6:30pm

HAPPY HOUR

MOCKTAIL DU MOMENT | 10€
Demandez à nos équipes

Ask our team 

JUNCO TEN  | 12€ 
Tanqueray 10, purée de passion Ponthier,

jus de pamplemousse, sirop de cardamome 

Tanqueray 10, Ponthier passion fruit puree,
Fresh grapefruit juice, cardamom syrup


